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TopBake Winterbrot

Backkonzepte mit Zusatznutzen

Brot und Brotchen sind die A-Produkte jeder
Backerei

Um zusatzliche Kaufimpulse zu schaffen, sind regelmaRig
neue Produkte und Backkonzepte gefragt. Warum also nicht
die Vorteile von Brot mit denen von Proteinen, Mineralstof-
fen und Vitaminen kombinieren und vielleicht einen Health
Claim nutzen?

Die Verbraucher von heute wollen sich gesund erndhren
und greifen zu, wenn sie etwas Gutes fiir sich tun konnen.

Das gute Image von Proteinen nutzen

Dass Protein, auch EiweiB genannt, fiir die Ernahrung
wichtig ist, findet man heute regelmdRig in den Medien.
Viele Didtkonzepte basieren auf einer Erhohung des Eiweil3-
konsums, da Proteine ldnger sattigen als kohlenhydrat- oder
fettreiche Lebensmittel. Damit ist der Erndhrungsbaustein
Protein nicht nur fiir Kraftsportler, sondern auch fiir
ernahrungsbewusste Verbraucher in den Vordergrund
geriickt. Lebensmittel werben bereits hdufig mit ihrem
Proteingehalt und der Konsument von heute sucht gezielt
nach eiweilireichen Produkten.

Zusatznutzen Uber Mineralstoffe und Vitamine
schaffen

Wir haben eine Auswahl an Mineralstoffen getroffen,

deren Funktionalitdt iiber die mediale Prasenz bekannt ist.

Dass Magnesium, Calcium und Kalium nicht nur fiir Sportler
wichtig sind, findet man in vielen Berichten und Vitamin D

gewinnt kontinuierlich an Bedeutung, da es laut Studien im

Vorteile

Gut dosierbare Premixe

Trendige Rohstoffe fiir gesundheitsbewusste
Verbraucher

Einfache Umsetzung fiir neue Kaufimpulse

Mineralstoffe und Vitamin D-Dosierung auf
die Verwendung in Brot kalkuliert

Auslobung von gesundheitlichen Aussagen
maoglich

sonnenarmen Winter, z.B. in Deutschland zu Mangelzustén-
den kommen kann.

Statt Nahrungserganzungsmittel in Kapseln zu sich zu
nehmen, schatzen es die Konsumenten, sich liber angerei-
cherte Lebensmittel mit wichtigen Nahrstoffen versorgen zu
kdonnen.




Wollen Sie einen Health Claim verwenden?

Seit Inkrafttreten der Health Claims-Verordnung* sind

nur noch gesundheitsbezogene Aussagen erlaubt, die
ausdriicklich zugelassen wurden. Um diese Angaben fiir
TopBake Protein-Kick Brotchen und TopBake Winterbrot
nutzen zu konnen, miissen von den ausgewdhlten Mineral-
stoffen und Vitamin D mindestens 15 % des empfohlenen
Referenzwertes (NRV, nutrient reference value) in einer
Portion enthalten sein.

Die Premixe fiir TopBake Protein-Kick Brotchen und TopBake
Winterbrot sind so kalkuliert, dass Stabilitdts- und Backver-
luste einbezogen wurden, um die autorisierten Health Claims
verwenden zu konnen.

Sie haben die Wahl — wollen Sie einen autorisierten Health
Claim nutzen oder die Produkte fiir sich sprechen lassen?

Die neuen Backkonzepte der DeutscheBack sind unter Einbe-
ziehung der Vitamin-Expertise des Schwesterunternehmens
SternVitamin erarbeitet worden.

TopBake Protein-Kick
EiweiRpower mit Mg, Ca, K und Vitamin D

Mit unserem TopBake Protein-Kick Premix enthalt Ihr 75 g-
Brotchen neben einem erhdhten Proteingehalt auch 15 %
der empfohlenen Tagesdosis (NRV) an Magnesium (Mg),
Calcium (Ca), Kalium (K) und 30 % NRV Vitamin D (Vit D).

TopBake Protein-Kick ist ein 50 %iger Premix, der mit
Weizenmehl kombiniert wird. Durch die Verwendung von
Weizenkleie, Weizenkeimen und Leinsaat liegen sowohl der
Proteingehalt als auch der Ballaststoffgehalt des damit her-
gestellten Gebdcks deutlich liber denen eines Weizenbrotes.

Nahrwertinformation TopBake Protein-Kick Brétchen per 100 g**

Protein 17,5
Fett 4,5
Kohlenhydrate 31,5
Ballaststoffe 41
kcal 239,6

* Verordnung (EG) Nr. 1924/2006 iiber ndhrwert- und gesundheitsbezogene
Angaben (Health Claims-V0).

** Kalkuliert nach Souci-Fachmann-Kraut und Lieferanteninformationen.
Brotchen ohne Dekoration.

*** Status Januar 2017. Es wird keine Garantie zur Vollstandigkeit und zum
aktuellsten Status tibernommen. Die Verwendung von Mikronahrstoffen,
ihre Kombination und Health Claims miissen vom Verwender in der eige-
nen Rezeptur gepriift werden. Quelle: ec.europa.eu/nuhclaims (zugrunde
gelegte Fassung Januar 2017).
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Beispiele gesundheitsbezogener
Aussagen fiir Protein-Kick
Brotchen bzw. Winterbrot***

e Magnesium/Calcium/Kalium tragen zu einer normalen
Muskelfunktion bei

e Magnesium/Calcium tragen zum normalen
Energiegewinnungsmetabolismus bei

@ Magnesium tragt zur Elektrolytbalance bei

e (alcium wird benotigt, um normale Knochen zu
erhalten

e Vitamin D tragt zur Erhaltung der normalen
Muskelfunktion bei

e Vitamin D tragt zur normalen Funktion des
Immunsystems bei

e Vitamin D tragt zur Erhaltung normaler Knochen bei

TopBake Winterbrot
Vitamin D fiir die dunkle Jahreszeit

Dieses Konzept ist eine flexible ,,on-top"-Losung, mit der Sie
aus lhren beliebten Broten und Brotchen eine Winterversion
machen konnen. Die Dosierung ist darauf ausgelegt, dass
eine 30 g-Scheibe Brot 50 % NRV Vitamin D enthalt.

Dafiir wird das TopBake Winterbrot mit 5 % auf Mehl dosiert.
Je nach gewiinschter Aussage kann die Dosierung auf die
PortionsgroRe ,,Brotchen" umgerechnet werden.

Haben wir Sie neugierig gemacht? Dann nehmen Sie Kontakt
zu uns auf!

DeutscheBack GmbH & Co. KG
Kurt-Fischer-StraRBe 55
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